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-(I;cR)ﬁ‘lsTJII—:tL;itH/ﬁéJr-lr-nzltzeiﬁMME MAITRE ARTISAN - MEMBRE ACADEMIE DE CUISINE
Siret : 494 576 853 00035 - SARL au capital de 8500€

14 bis rue du bois chateau
17620 SAINT AGNANT C ockt‘aﬂ/ et R
Tel : 05.46.84.14.98 @M
Mobile : 06.07.30.32.31 .
| Toawif TTC paw personne 59€
www.lamiseenbouche.com )
hue.p@orange.fr (tva10% incluse) /

LES PIECES COCKTAIL(X1) \

Pic de volaille et moggarella
Pince-moi de chorigo, creme de fromage
Cuillére de mousse d' asperges, copeauwx de parmesany et balsamique réduit

Cuillére de tapenade d'olives vertes et noives
Fantoisie de poivrony doux, Saint-Jacques et perles de howeng fumé

Cuilléve de mousse de cépes et magret de canawd

Cuillére de tomatade o Vorigan, chévre et graines de pavot
Rillettes de thow v Uescabéche et petity paing X2

LES ATELIERS (X2)
Plancho de seiche et bewwre d escorgot

N\(

PLAT
Le pot "leparfait” de canowrd et son écrasé de ponune de terre cvla truffe ow \
Baw soauice aw bewwre blanc et ses ponmumnes de terve facon risotto- ow
Doy de calbilaund et ses legumes confity ow
Magret de canowd;, patate douce et panais, sauice framboise

FROMAGE
Compréssion de brie et de chevre aux fruity secs
Mesclunv et vinaigrette auw sésaume

DESSERT
Tiramisw
Crémeuw o chocolat Valrhono
Creme cowamel o lav flewr de sel de UIle de Ré
Compotée de ponmumes cvUancierwne; Spéculoos

Parna cottow av lav mangue
(serviavec buffet de café et de thé)

Prestationy incluses : Nostorify wincluent pay :
-mise ervplace -les tubles; chaises et buffet
-vaisselle et nappage - lavdécovationde lo salle
-sexvice pouwr une durée de 6 - lav décoration des talbles
-Uimpression des menus

Prestotions supUémentaires : voir nos conditions générales

Nous effectuons des devis sur mesure, et sommes a l'écoute de foutes modifications
N hésitez pas a nous contacter ®

06 07 30 32 31 - hue p@orange.fr
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